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SERATE SULLA STORIA DEL TERRITORIO, LAFESTADIS. MARTINO ELE ATTIVITA’ DEl MEMBRI DELLA FALIA

AMarano

Marano di Valpolicella, un cen-
trodella Valpolicellaricco disto-
ria e fiero della cultura delle pro-
prie tradizioni, anche quest’ an-
no organizza una serie di mani-
festazioni ed eventi.

Durante gli ultimi giorni del me-
se, nel quadro dell’ottobre cul-
turale, si potra assistere ad una
serie diincontri che affronteran-
no la “rilettura della storia diMa-

rano di Valpolicella”.

Sono questi i momenti in cui i
responsabili del Centro Docu-
mentazione per la storia della
Valpolicella e la Libera Universi-
ta della Valpolicella ripercorre-
ranno il passato del territorio.

Come da tradizione inoltre il
mese di hovembre viene ac-
compagnato dalle ultime sagre

atradizioneecu

nali: castagne e vinbrule saran-
no i protagonisti della festa di
San Martino prevista nella gior-
nata di sabato 13.

Durante la festa interverranno
Alessanro Anderloni e il coro
della Falia che animeranno la
serata. Questa formazione mu-
sicale nasce, comein unafavo-
la, nel Natale del 1990 a Velo Ve-
ronese," in una notte nella qua-

fura

le vento e neve furonoi protago-
nisti". Da qui prendeilnome Fa-
lia (fiocco di neve nel dialetto
della Lessinia) dato alla corale
per tramandare la memortia di
unanottetempestosa. Neglian-
nia a seguire, trai membri della
Falia, oltre al coro, nacquero an-
che una compagnia teatrale,
un coro di bambini e un’asso-
ciazione culturale.

DA UVE COLTIVATE A PERGOLA UNA VINIFICAZIONE TRADIZIONALE PER PRODOTTID’ECCELLENZA

grandi Valpolicella classicl
del’azienda agricola Gnirega

Nella collina che troneggia sul
paese di Valgatara nel Comune
di Marano di Valpolicella, nel-
I'antichissima contrada di Gnire-
ga. si trova I’Azienda Agricola
omonima. creata dall’avv Pietro
Clementi che partendo da una
produzione familiare fatta di
passione e arrivato a creare stu-
pendiValpolicella Classici: il Su-
periore, il Ripasso, ’/Amarone e
da qualche anno il Recioto. So-
no vini particolari caratterizzati
da profumi di ciliegia e di pera
tagliata, come affermato da un
importante intenditore danese.
Il vino nasce da un’uva assai
pregiata perché cresciuta su vi-
gne situate tutte in zona collina-
re, con esposizione a sud
ovest.

La vinificazione € curata in ci-
sterne d’acciaio a temperatura
controllata e, dopo alcunitrava-
si, il vino invecchia in botti di ro-
vere e, per una parte, in barri-

ques. La vinificazione & curata
dall’avv. Pietro Clementi con un
suo vecchioamico, econil con-
siglio di due enologi. L’'uva per
I’Amaronerimane nell’ “essicca-
toio” per circa 4 mesi, quindi pi-
giata a temperatura controllata;
I'invecchiamento dura, per i vini
superiori e per il ripasso da due
aseiannie perl’Amarone dasei
a quindici anni. | Valpolicella
Classici Clementi sono adatti a

essere assaporati con qualsiasi
tipo di carne, con formaggi e
conil pesce. Per gliacquisti ci si
puod rivolgere direttamente in
azienda, possibilmente previa
telefonata, e in due negozi pre-
stigiosiin Corso Portoni Borsari
ein Corso S. Anastasia a Vero-
na. ll Valpolicella Clementi & con-
siderato dagliintenditori un vino
“tradizionale” perché I'uva vie-
ne coltivata a pergola e la vinifi-

cazione € realizzata “come una
volta”, senza aggiunte di vini in-
ternazionali. All’ avv. Pietro Cle-
menti stanno subentrandoi cin-
que figli che, per il momento, si
interessano soprattutto del ra-
mo vendite mentre stanno pro-
cedendo nell’apprendimento
della produzione del vino, arte
che l'avv. Pietro Clementi ha
perfezionato con amore in oltre
40 anni di esperienza.

AL CENTRO MACONDO DI MARANO ED IN SALA CIVICA SILVESTRIAVALGATARA

Tante attivita ricreative
organizzate dal Gaam

Durante i mesi di novembre e
dicembre proseguiranno, nel
comunedi Marano, le attivitari-
creative del GAAM,

Il Gruppo Anziani Attivi prose-
gue lasua attivita di aggregazio-
ne socio culturale.Ognidue set-
timane, il mercoledi pomerig-
gio, lasalacivicaSilvestridi Val-
gatara e il Centro Macondo di
Marano saranno il punto diritro-
vo per tutte quelle persone che
avranno voglia di trascorre il
tempo libero in compagnia.

Durante le giornate dedicate
allo svago verranno organizza-
te tombole, castagnate e labo-
ratori di disegno.

Il Gruppo Anziani Attivi di Ma-
rano di Valpolicellainoltre & pro-
motore di alcune feste, tra le
quali si ricorda quella di carne-
vale, e programmate, durante
tutto I'arco dell’anno, uscite
per spettacoliin Arenaed al Te-
atro Filarmonico, oltre a sog-
giorni marittimi estivi e gite in cit-
ta d’interesse storico.

COSTRUZIONI ALDRIGHETTI

COSTRUZIONI ALDRIGHETTI SAS DI ALDRIGHETTI STEFANO & C.
Via Paverno, 49 - VALGATARA DI MARANO VALPOLICELLA (VR)

Tel. e Fax 045.7703352 - www.aldrighetti.com

Amarone

Valpolicella Classico
Superiore Ripasso

Valpolicella Classico

Azienda Agricola Gnirega
di Clementi Pietro e C. s..
Gnirega - Valgatara - Marano di Valpolicella - Verona - Italia

Tel. 045.800.4812 - Fax 045.590.783
e-mail: clementi@sis.it

Vendite e visite in azienda previo appuntamento
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